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Bedingungen der Laborvergleichsuntersuchung (LVU)

DLA 14/2018 Response PT Haselnuss: Prozessierte Proben Haselnuss 
(ungeröstet), Nussmus (geröstet), Nuss-Schokocreme, Nuss-Nougat 
und Nuss-Krokant in Kartoffelpulver-Matrix (Gehalte: 25 - 150 mg/kg)

Testmaterial* :
Es  werden 5 unterschiedlich  prozessierte
Proben des  allergenen Lebensmittels  Haselnuss
(Haselnuss  (ungeröstet),  Nussmus  (geröstet),
Nuss-Schokocreme,  Nuss-Nougat  und  Nuss-
Krokant)  sowie  die „Null“-Probe  (Matrix)  zur
Bestimmung  angeboten.  Die  Allergene  liegen  in
einfacher  Trägermatrix  (Kartoffelpulver  /
Maltodextrin) mit Gehalten von 25 - 150 mg/kg vor.
Die  einzelnen  prozessierten  allergenen  Zutaten
wurden  aus  mindestens  4  verschiedenen
handelsüblichen Produkten gravimetrisch gemischt.
Probenmenge: 6 Proben je 20 g.

*  Hinweis: Die  Kontrolle  der  Mischungshomogentität  sowie
qualitative  Nachweise  werden  von  DLA  durchgeführt.  Ggf.
werden die Prüfung der Gehalte, Homogenität und Stabilität von
EP-Parametern von DLA im Unterauftrag vergeben.

Methoden + Durchführungszeit:
Die  Analysenmethoden  zur  qualitativen  und
quantitativen Bestimmung sind freigestellt. 
Für  die  Durchführung  der  Analysen  stehen  6
Wochen  zur  Verfügung.  Die  Ergebnisübermittlung
erfolgt  per  e-Mail  mittels  bereitgestellter
Ergebnisabgabe-Datei.
  
Auswertebericht:
Die  Auswertung erfolgt  qualitativ (in Scores von
1-5)  und  quantitativ anhand  der
Wiederfindungsraten als Indikator  für  die
Response des prozessierten Allergens. Als Zielwert
dient  der  Dotierungswert  der  allergenen
Lebensmittel.  Dokumentiert  werden  Ergebnisse,
Nachweisgrenzen und Angaben zu den Methoden.
DLA  strebt  eine  Auswertung  innerhalb  von  6
Wochen nach Abgabeschluss an.
Jeder  Teilnehmer  erhält  vorbehaltlich
Rechnungsbegleichung einen anonymisierten, voll-
ständigen  Auswertungsbericht  als  PDF-Datei.  Auf
Anfrage versenden wir auch eine Druckversion.

Anmeldung :
Die  verbindliche  Anmeldung  erfolgt  per
Rückmeldebogen  von  DLA  oder  von  unserem
autorisierten  Vertriebspartner.  Weitere
Informationen und ein online-Anmeldeformular sind
unter www.dla-lvu.de zu finden.
Anmeldeschluss ist der 21. November 2018. 

Probenversand + Teilnehmerzahl:
Die Mindestteilnehmerzahl für die Durchführung der
LVU ist 10. 
Die Proben werden in der 48. Kalenderwoche von 
DLA an die Teilnehmer verschickt.

Abgabeschluss der Ergebnisse:
Letzter Abgabetermin ist der 11. Januar 2019.

Rechnung + Preis :
Die Rechnungsstellung erfolgt durch DLA mit dem
Probenversand  oder  parallel  zum  Probenversand
durch unseren autorisierten Vertriebspartner.
Der  Preis  für  die  Laborvergleichsuntersuchung
beträgt 295,-- € / Teilnehmer zuzüglich Versand und
MwSt. 
Versandkosten:  innerhalb  Deutschlands  €  12,50,
EU-Länder  und  Europa  €  25  -  35,  außerhalb
Europas € 45 - 75.

Es  gelten  unsere  Allgemeinen
Geschäftsbedingungen  AGB:   www.dla-
lvu.de/AGB.html
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