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Urkundeninhaber;
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Eignungsprifungen in den Bereichen:

chemische, immunologische und molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln

1 Eignungspriifungen zur Analytik von Allergenen und Auslésern von Unvertriglichkeiten in
Lebensmitteln

immunologische
und
molekularbiologisc
he Analytik

- Wurstbrat

- Suppen, Briihen, Saucen

- Kartoffeln, Getreide,
Backwaren, Feine
Backwaren

- Teigwaren

- Krauter und Gewlirze

- Wein

- Alkoholische Getranke
(auBer Wein)

Priifeebiet Produkte/Untersuchungs- | MessgroRen / A s O
g gegenstidnde/Matrix Priifparameter ElunED B3RIo8
Chemische, - Milch und Milchprodukte | Proteine / Peptide | Allergen-PTs (qualitativ /

und DNA / DNA-
Fragmente von
allergenen
Lebensmitteln

quantitativ)

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17043 sind in einer fiir Anbieter von Eignungspriifungen
relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Ubereinstimmung mit den Prinzipien der DIN EN ISO 9001.

Die Urkunde samt Urkundenanlage gibt den Stand zum Zeitpunkt des Ausstellungsdatums wieder. Der jeweils aktuelle Stand
des Geltungsbereiches der Akkreditierung ist der Datenbank akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierun gsstelle GmbH
(DAKKS) zu entnehmen. https://www.dakks.de/content/datenbank-akkreditierter-stellen

Verwendete Abkiirzungen: siehe letzte Seite Seite 1 von 2
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immunologische
und
molekularbiologisc
he Analytik

kakaohaltige Erzeugnisse,
Kaffee, Tee

- Nlsse, Nusserzeugnisse,
Knabberwaren

- Sduglingsnahrung,
Didtetische Lebensmittel

- > Produkte/Untersuchungs- | MessgroRen / ’ =
Rrofgehict gegenstande/Matrix Prifparameter Elgndngsptitungsprogramm
Chemische, - Schokolade, Kakao und Proteine / Peptide | Allergen-PTs (qualitativ /

und DNA / DNA-
Fragmente von
allergenen
Lebensmitteln

guantitativ)

2 Eignungspriifungen zur Analytik von Mykotoxinen in Lebensmitteln

Priifgebiet

Produkte/Untersuchungs-
gegenstédnde/Matrix

MessgroRen /
Priifparameter

Eignungspriifungsprogramm

chemische und
immunologische
Analytik

- Kartoffeln, Getreide,
Backwaren, Feine
Backwaren

- Obst, Gemiise-und
Erzeugnisse daraus

- Krduter und Gewlirze

- Alkoholfreie Getranke
(einschl. Fruchtsifte)

- Wein

- Schokolade, Kakao und
kakaohaltige Erzeugnisse,
Kaffee, Tee

- Nisse, Nusserzeugnisse,
Knabberwaren

- Sduglingsnahrung,
Didtetische Lebensmittel

Mykotoxine

Mykotoxine

verwendete Abkiirzungen:

DIN
EN

IEC
ISO

Giiltig ab:

21.10.2020

Ausstellungsdatum: 21.10.2020

Deutsches Institut fir Normung e.V.
Europaische Norm
International Electrotechnical Commission

International Organization for Standardization
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